
L U N C H  M E N U

S T A R T E R S
SOUP OF THE MOMENT �������������������������                      13

CRISPY SHRIMP�����������������������������������                                19
Jalapeño, Banana Peppers, Lemon Caper Aioli

ROASTED GARLIC HUMMUS�������������������                15
Crisp Vegetables, Tomato Compote,  
Gri l led Pita Bread [VG]

DRY-AGED MEATBALLS�������������������������                      17
Spicy Pomodoro, Parmesan Reggiano,  
Fresh Basil , Gri l led Baguette

JUMBO LUMP CRAB CAKE ���������������������                 23
Whole Grain Mustard Aioli ,  
Marinated Peppers, Basil Oil

S A L A D S 
ADD TO ANY SALAD:

Chicken 12, Salmon 17, Shrimp 18, Skirt Steak 21, 
Crab Cake 18

GRILLED CHICKEN COBB SALAD�������������         22
Smoked Bacon, Heirloom Tomato, Eggs, 
Sweet Grass Dairy Asher Blue Cheese,  
Buttermilk Ranch [GF]

FARMHOUSE SALAD �����������������������������                          17
Local Market Greens, Heirloom Tomatoes, 
Crumbled Goat Cheese, Summer Radish, Maple 
Pecans, Burnt Citrus Vinaigrette [V]

CLASSIC CAESAR SALAD ���������������������                  16
Romaine, Shaved Parmesan,  
Homemade Croutons [V]

S I D E S
GARLIC PARMESAN FRIES  [V] � ���������������               9

SOUP OF THE MOMENT ��������������������������                       9

CAESAR SALAD  [V]��������������������������������                               9

HOUSE SALAD  [VG]��������������������������������                               9

M A I N S
SHRIMP SCAMPI�����������������������������������                                 28
Linguine Pasta, Garl ic White Wine Butter Sauce, 
Fine Herbs

PAN-SEARED ATLANTIC SALMON�����������       28
Eggplant Purée, Marinated Artichoke,  
Haricots Verts, Lemon Vinaigrette [GF]

STEAK & FRIES �����������������������������������                                  31
Sliced 10oz Skirt Steak, Fries, Chimichurri [GF]

COCONUT CURRY WITH  
HERB-SEARED TOFU�����������������������������                          21
Caponata Vegetables, Urban Grains consisting of 
Brown and Red Rice Blend, Kale, Red Quinoa and 
Black Barley and a Gri l led Lime [VG]

S A N D W I C H E S
SERVED WITH CHOICE OF ONE SIDE

JUMBO LUMP CRAB CAKE ���������������������                 26
Brioche Bun, Whole Grain Mustard Aioli ,   
Lettuce, Tomato

STEAKHOUSE BURGER �������������������������                      24
Brioche Bun, Sirloin Burger, Sharp Cheddar, 
Lettuce, Tomato, Onion, Black Garl ic Aioli
ADD
Hickory Smoked Bacon 4, Avocado 4, Fried Egg 4

GRILLED CHICKEN PANINI���������������������                    21
Sourdough Bread, Marinated Gri l led Chicken, 
Provolone Cheese, Sun-Ripened Tomatoes,  
Nut-Free Pesto

MARQUIS TURKEY CLUB SANDWICH�������   22
Lettuce, Tomato, Bacon, Onion Jam, and Cheddar 
Cheese on Sourdough Bread

D E S S E R T S 
LEMON MERINGUE PIE �������������������������                        15
Toasted Swiss Meringue, Candied Lemon 

SOUTHERN BANANA PUDDING���������������            15
Creamy Custard, Vanil la Wafers, Caramelized 
Bananas, Toasted Meringue
“Watching my mother make her famous banana pudding was a joy that 
filled me with excitement, especially the reward of licking the spoon. 
This dessert was reserved for special occasions, making it even more 
precious. As a professional chef, I’ve infused her recipe with my own touch 
to honor her original creation.”
~Akieme Evans, Executive Sous Chef

[GF] Gluten-Friendly  |  [V] Vegetarian  |  [VG] Vegan
20% gratuity will be added for parties of six or more.

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness, especially if you have certain 
medical conditions. Before placing your order, please inform your server if a person in your party has a food allergy. 



L U N C H  M E N U

B O T T L E  &  C A N  B E E R S
IPA
SWEETWATER IPA ���������������������������                          11
CREATURE COMFORTS  
TROPICÁLIA IPA �����������������������������                            11
MONDAY NIGHT  
BLIND PIRATE IPA ���������������������������                          11
TERRAPIN  
HOPSECUTIONER IPA  ���������������������                    11

ALE
SWEETWATER 420 PALE ALE �����������          11
BLUE MOON BELGIAN WHITE�����������������              11

LAGER
BUDWEISER.��������������������������������������                                     10
BUD LIGHT. ����������������������������������������                                       10
COORS LIGHT ������������������������������������                                 10
MILLER LITE ��������������������������������������                                     10
MICHELOB ULTRA��������������������������������                             10
SAMUEL ADAMS BOSTON LAGER����������       10

IMPORTED
CORONA EXTRA�����������������������������������                                11
CORONA LIGHT. �����������������������������������                                  11
HEINEKEN�������������������������������������������                                        11

PILSNER
STELLA ARTOIS�����������������������������������                                11
MODELO ESPECIAL�������������������������������                            11

STOUT
GUINNESS������������������������������������������                                       12

CIDER / SOUR
ATLANTA HARD CIDER  �������������������                  11
ATLANTA HARD CIDER  
POMEGRANATE  �����������������������������                            11
MONDAY NIGHT DR. ROBOT  
BERRY LEMON SOUR  ���������������������                    11

NON-ALCOHOLIC
HEINEKEN 0.0 (ZERO PROOF) ���������������              11
SAMUEL ADAMS JUST THE HAZE  
IPA (ZERO PROOF)������������������������������                             10
MICHELOB ULTRA ZERO 
(ZERO PROOF)������������������������������������                                   10

B E V E R A G E S

SPARKLING VOSS WATER ����������������            6
STILL VOSS WATER ������������������������                    6
SOFT DRINK������������������������������������                                6
COFFEE������������������������������������������                                       7

HERBAL TEA ����������������������������������                               7

FRESHLY BREWED TEA��������������������                6
JUICE ��������������������������������������������                                           7

LATTE, CAPPUCCINO������������������������                     7

SHOT OF ESPRESSO������������������������                     4

DOUBLE SHOT OF ESPRESSO������������        6

F R E S H L Y  C U R A T E D 
C O C K T A I L

MARQUIS MIMOSA ������������������������                     16
MIONETTO PROSECCO, CHOICE OF 
CRANBERRY, ORANGE, OR PINEAPPLE JUICE

G L A S S  W I N E S � GL | BTL

WHITE

MIONETTO PROSECCO ������������           14 | 49

WENTE MORNING FOG  
CHARDONNAY ������������������������                     15 | 53

PIGHIN PINOT GRIGIO ��������������             17 | 60

KIM CRAWFORD  
SAUVIGNON BLANC ����������������             15 | 53

CHATEAU STE. MICHELLE  
RIESLING��������������������������������                             14 | 49

RED

AVALON  
CABERNET SAUVIGNON������������         14 | 49

J .  LOHR LOS OSOS MERLOT������   14 | 49

MEIOMI PINOT NOIR ����������������               14 | 49

BODEGA MALBEC ��������������������                 14 | 49
  =  local

20% gratuity will be added for parties of six or more.

Atlanta Marriott Marquis
265 Peachtree Center Ave, Atlanta, GA 30303

404-586-6134


